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English
* Do notuse any tool to clean the
slot.

Dansk

* Brug ikke redskaber til rengering
af bredholderen

Deutsch
*Verwenden Sie kein Werkzeug
zum Reinigen des Toastschlitzes.

Espanol
* Mo utilice ninguna herramienta
para limpiar la ranura.

Suomi

* Ala kayta aukeon puhdistamiseen
tyokalua.

Francais
* N'utilisez pas d'eutil pour
nettover lencoche.

ltaliano

* Non utilizzare alcun utensile per
pulire lallcggiamento

Nederlands

* Gebruik geen voorwerpen om de
sleuf schocn te maken.

Norsk

* lkke bruk verktay for a rengjere
sporet.

Portugués
* Nao utilize nenhurn utensilio
para limpar a ranhura.

Svenska

* Rengorinte facket med ett
verklyg

Torkse
*Yuvayl temizlemek i¢in herhangi
bir arag kullanmayin.
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English

Palanca de la rejilla
calientabollos

Warming rack lever
Crumb tray

Reheating button Bandeja recogemigas

Defrosting button Botdn pararecalentar
Stop button
Browning control

Bun warming setting

Botdn para descongelar
Botdn de parada
Control de tostado
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Warming rack Paosicidn para calentar bollos
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Rejilla calientabollos

Dansk

I

uomi

Udleserknap til bollerist

Krummebakke Lammitystelineen vipu

Genopvarmningsknap Murutarjotin

Optoningsknap Uudelleenlammityspainike

Stopknap Sulatuspainike

Risteindstilling Pysaytyspainike

Paahtoasteen saatdé
Sampyldiden lammitysasetus

Indstilling for opvarmning af
boller

Bollerist
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Lammitysteline

Deutsch

Brotchenaufsatzhebel
Krimelschublade
Aufwarmtaste

Francais

Manette de la grille de
réchauffage

Ramasse-miettes

Auftautaste Bouton de réchauffage

Stopptaste Bouton de décongélation

Rostgradkontrolle Bouton d'arrét

Réglage du dorage

Fonction de réchauffage de
petits pains

Aufbackeinstellung
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Brotchenaufsatz

English

Before first use

Put the toasterin a properly ventilated room and select the highest browning
setting. Let the toaster complete a few toasting oycles without bread in it This
burns off any dust and prevents unpleasant smells.

Toast, reheat, or defrost bread (fig.2)

Note:
. Do not operate the appliance without the crumb tray.

Never force bread into toasting slots. Never toast bread slices that have
been buttered. Take extra care when toasting breads that centain sugar,
preserves, raisins or fruit bits, due to risk of overheating. De not use bent,
damaged cr broken bread slices in your toaster as it may get jammed into
the slot or stuck in the toasting chamber.

To toast bread, follow the steps 1, 2, 3,5
Select a low setting (1-2) for lightly toasted bread.
Select a high setting (6-8) for darkly toasted bread.
To reheat bread, press the reheating button (@ ).
To defrost bread, select the desired setting and then press the defrosting
button { & ).

Note:

You can stop the toasting process and pop up the bread at any time by
pressing the stop button (STOP) on the toaster.
Tip:
- You may use different browning settings when toasting different types of
bread
- Fordry thin or stale bread, select a lower setting This type of bread
has less moisture and it will go brown quicker than moist, thick or
fresh bread.
For fruit bread like raisin bread, select a lower setting.
For higher sugar content bread, select a lower setting.
For heavier textured bread like rye bread cr whole wheat bread,
select a higher setting.
When you toast one slice of bread, browning of tocast may be slightly
varied from cne side to the other.
For bread that may have loase focd bits, for example raisin bread and
whole wheat bread, remaove the loose bits before putting bread slices
into the slot. This can avoid potential lame/smaoke resulting from loose
food bits dropping/sticking in the toaster chamber.

Bun warming (fig.3)
To warm buns, follow the steps below:
@ Push down the warming rack lever to unfold the warming rack.

@ Turn the browning controlto the bun warming setting ( & ).

Note:

Never put the rolls to be warmed up directly on top of the toaster. Always
use the warming rack to avoid damage to the toaster.

Cleaning (fig.4)

Warning:
Never use sceuring pads, abrasive cleaning agents or aggressive iquids
to clean the appliance.

Note:
- Crumbs will accumulate and catch fire if the crumb tray 1s not cleaned
frequently.

Lightly tap the toaster housing to disledge any bread crumbs in the
toaster chamber.

Allow toaster to cool down fior 30 minutes after use before cleaning the
toaster.

Dansk

For apparatet tages i brug

Placer bredristeren 1 et rum med ordentlig udluftning, og veelg den hejeste
bruningsindstilling. Lad brednsteren gennemfere et par nstninger uden brad.
Derved afbrasndes eventuelle stevpartikler, som kan give en ubehagelig lugt.

Rist, genopvarm eller opto brod (fig. 2)

Bemaerk:
Brugikke apparatet uden krummebakken.
Brug aldrig vold og magt for at fa bredet ned i bredholderen Rist aldrig
smurte bradskiver. Vaar ekstra forsigtig nar du rister bred med sukker,
syltete), rosiner eller frugtstykker, da der er risiko for overophedning. Kom
ikke bejede, beskadigede eller edelagte bredskiveri bredristeren, da de
kan seette sig fasti bredhclderen eller ristekammeret.

Ristning af bred: Felg trin 1, 2,3, 5.
Vaslg en lav indstilling (1-2) for at fa let ristet brod.

Veelg en hg) indstilling {6-8) for at fa markere ristet bred.
Du kan genopvarme brad ved at trykke pa genopvarmningsknappen (@ ).

@ Innstilling for a varme opp
bolle

. Varmerist

Portugués

Grille de réchauffage

ltaliano

Leva della griglia
scaldabriosche

Vassoio raccoglibriciole Manipulo da estufa de

Pulsante di riscaldamento aguecimento

Pulsante di scongelamento Tabuleiro das migalhas

Pulsante di arresta Botio de reaguecimeanto

Controllo doratura Botao de descongelacio

Impostazione riscaldamento
panini

Botio de paragem
Controlo de torragem
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Griglia scaldabriosche Regulagdo para aguecimento

de pdo
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Estufa de aquecimento

ederlands
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Uppvarmningsinstallning

@ Hendelvoor opwarmrek
@ Kruimellade

@ Opwarmknop @ Spak foruppvarmningsstdll
@ Ontdooiknop @ Smulbricka

@ Stopknop @ Uppvdrmningsknapp

@ Bruiningsknop @ Upptiningsknapp

@ Opwarmstand @ Stoppknapp

Opwarmrek % Rostningsreglage

Uppvarmningsstall

orsk

i

Handtak tilvarmerist
Smulebrett
Oppvarmingsknapp
Tineknapp
Stopp-knapp

@OEEEE

Bruningsbryter

Fopr aHvis du vil opte bred, skal du veelge den enskede indstilling og derefter
trykke pa opteningsknappen { & ).
Bemaerk:
Du kan nar som helst aforyde ristningen og fa bredet til at springe op ved
at trykke pa stopknappen (STOP) pa bradristeren.
Tip:
- Du kan anvende forskellige risteindstillinger, nar du rister forskellige typer
bred:
Nar du rister tert, tyndt eller gammelt bred, skal du veelge en lavere
indstilling. Denne type bred har lavere fugtindhold, cg bredet rnstes
hurtigere end bledt, tykt eller friskt bred.
Nar du rister bred med frugteri, feks. rosinbred, skal du vaelge en
lavere indstilling.
MNar du rister bred med heijt sukkerindhold, skal du vaelge en lavere
indstilling.
MNar du rister brad med tungere konsistens, feks rugbrad eller
fuldkernsbred, skal du vaelge en hejere indstilling.
MNar du rister en skive brad, kan der vagre forskel pa, hvar meget de to
sider af bredet nstes
Nar du rister bred med lgse elementer, feks. rosinbred og fuldkornsbrad,
skal du flerne de lese elementer, fer du saetter bredskiverne ned i
bredholderen. Derved forhindrer du, at der kemmer flammer/rag fra lase
madstykker, der falder nedi/szetter sig fast i ristekammeret.

Opvarmning af boller {fig. 3)
Du kan opvarme boller ved at felge nedenstaende trin-
Tryk udleseren til bolleristen ned, sd bolleristan foldes ud.
@ Drej risteindstillingen til indstillingen for opvarmning af boller ( £ ).
Bemaerk:

La=g aldrig bollerne, der skal varmes op, direkte cven pa bredristeren.
Brug altid bolleristen for at undga at beskadige bradristeren.

Rengoring {fig. 4)

Advarsel:

Brug aldrig skuresvampe eller skrappe rengeringsmidler til rengering af
apparatet.

Bemaerk:
Krummer cphobes og bryder i brand, hvis krummebakken ikke rengeres
jaevnligt.
Bank let pa bredristeren, sd evt. bredkrummeri ristekamrmerat kormmer

les.
Lad bredristeren kele afi 30 minutter efter brug, fer den rengeres.

Vor dem ersten Gebrauch

Stellen Sie den Teaster in ein ausreichend belliftetes Zimmer, und wdhlen Sie
die hichste Roststufe aus. Lassen Sie den Toaster einige Toastvorgdnge ohne
Brotdurchfiihren. Dadurch verbrennt Staub, und es werden unangenehme
Gerlche verhindert.

Toasten, Aufwarmen und Auftauen von Brot
(Abb. 2)

Hinweis:

- Verwenden Sie das Gerdl niemals ohne die Abtropfschale.
MNiemals Brot mit Gewalt in die Toastschlitze pressen. Niemals mit Butter
beschmierte Brotscheiben toasten. Seien Sie besonders vorsichtig beim
Toasten von Brot, das Zucker, Eingemachtes, Rosinen ader Fruchtstlucke
enthalt. Hierbei bestenht Uberhitzungsgefahr. Verwenden Sie keine
verbogenen, beschadigten oder zerbrochenen Brotscheiben, da diese
den Toastschlitz verstopfen oder in der Toastkammer stecken bleiben
konnten.

Urn Brot zu teasten, folgen Sie den Schritten 1, 2, 3 und 5.
Wahlen Sie eine geringe Einstellung (1-2) fur leicht getcastetes Brot aus.
Wahlen Sie eine hihere Stufe (6 bis 8) fur dunkel getcastetes Brot aus.
Um Brot aufzuwdrmen, dricken Sie die Aufwarmtaste (@ ).
Um Brot aufzutauen, wahlen Sie die gewlinschte Einstellung, und dricken Sie
dann auf die Auftautaste ( 8 ).

Hinweis:
Sie kénnen den Teoastvorgangjederzeit abbrechen, indem Sie die Taste
{STOP) armn Teaster drucken. Das Brot wird sofort ausgeworfen.

Tipp:

Sie kivnnen verschiedene Rostungsstufen for das Toasten

unterschiedlicher Brotsorten einstellen:

* Wahlen Sie eine niedrigere Einstellung fur trockenes, dinnes cder
altes Brot aus. Dieses Brot weist weniger Feuchtigheit aul und wird
schneller braun als feuchtes, dickes ader frisches Brot.

Wahlen Sie eine niedrigere Einstellung fur Frichtebrot wie
Rosinenbrot aus.

Wahlen Sie eine niedrigere Einstellung fur Brot mit héheram
Zuckergehalt aus.

Wahlen Sie eine hohere Einstellung fur Brot mit dichterer Struktur wie
Raggenbrot oder Vollkornbrot aus.
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Beim Toasten einer Brotscheibe kann sich der Ristungserad der beiden
Scheibenseiten unterscheiden.

YWenn Sie Brot tcasten machten, das lose Bestandteile enthdlt, z B.
Rosinenbrot oder Vollkornbrot, entfernen Sie diese, bevor Sie die
Brotscheiben in den Toastschlitz geben Dies verringert die Brand- bzw.
Rauchgefahr durch lose Bestandteile, die herunterfallen oderin der
Toastkammer stecken bleiben

Aufbacken (Abb. 3)

Um Brétchen aufzubacken, folgen Sie den untenstehenden Schrtten:
@ Schieben Sie den Hebel nach unten, um den Britchenaufsatz
aufzuklappen.

@ Stellen Sie die Réstgradkontrolle auf die Aufbackeinstellung (&).

Hinweis:
Legen Sie die Britchen zum Aufbacken niemals direkt aul den Toaster
Verwenden Sie immer den Brivtchenaufsatz, um Beschadigungen des
Toasters zu vermeiden.

Reinigung (Abb. 4)

Warnung:

Benutzen Sie zum Reinigen des Gerdls keine Scheuerschwamme
und -mittel cder aggressive Flussigkeiten.

Hinweis:
Krimel sammeln und entzlnden sich, wenn die Krimelschublade nicht
regelmantig gereinigt wird.
Klopfen Sie leicht gegen das Toastergehause, um Brotkrumel aus der
Toastkammer zu entfernen.
Lassen Sie den Toaster nach der Verwendung 30 Minuten abkuhlen,
bevor sieihn reinigen.

Antes de utilizarlo por primera vez

Coloque el tostader en una habitacion con la ventilacion adecuaday
seleccione la maxima intensidad de tostado. Deje que el tostador realice
algunos ciclos de tostado sin pan. De esta forma se quema el polvo y se
evitan olores desagradables.

Tostar, recalentar o descongelar pan (Fig. 2)

Nota:

No utilice el aparato sin la bandeja recogemigas.

Nunca ejerza fuerza para introducir el pan en las ranuras. No tueste
rebanadas de pan untadas con mantequilla. Tenga espedal cuidade al
tostar pan con contenido en azlicar, conservantes, pasas o trazos de
fruta, va que puede producirse un scbrecalentamiente. No introduzca
rebanadas de pan dobladas, estropeadas ni rotas en el tostador, va que
pueden atascarse en la ranura o en la camara de tostade.

Para tostar pan, siga los pases 1, 2, 3, 5.
Selecdone una posicidn baja {1 - 2) si desea pan ligerameante tostado.
Seleccione una posicion alta (6 - 8) si desea pan muy tostado.
Para recalentar pan, pulse el botén para recalentar (@& ).
Para descongelar el pan, seleccicne la configuracion deseada v pulse el botén
para descongelar { # ).

Nota:

Puede detener el proceso de tostado v sacar el pan en cualquier
momento pulsando el botdn de parada (STOP) del tostador.

Consejo:
Fuede utilizar diferentes posiciones de tostado para distintos tipos de
an:
Ej Para pan seco, fino o duro, selecciona unaintensidad mas baja.
Este tipo de pan es menos himedo v se tostara antes que el pan
humedo, denso o recién hecho.
Para pan con fruta comao el pan de pasas, seleccione una intensidad
mas baja.
Para pan con un mayer centenide en azucar, seleccione una
intensidad mas baja.
Para pan con una textura mas densa, comao el pan de centeno o el
pan de tngointegral, seleccicne unaintensidad mas alta.
Si tuesta una rebanada de pan, es posible que el tueste varie
ligeramente de un lado a otro.
Para pan del que se puedan desprender pedazos, como el pan de pasas
v el pan de trigo integral, retire los trozos sueltos antes deintrodudr las
rebanadas en la ranura De esta manera se evitan posibles llamas o
el humeo resultante del atasco de los pedazos caldos en la camara de
tostado.

Calentamiento de bollos (Fig. 3)
Para calentar bolles, siga estos pasos:
Baje la palanca de la rejilla calientabollos para gue esta se abra.

@ Gire el control de tostado hasta la posicidn para calentar bollos ().



Nota:
No cologue nunca directamente sobre el tostador los panecillos que
desee calentar. Use siempre la rejilla para calentar, para evitar danos en
el tostador.

Limpieza (Fig. 4)

Advertencias:

No utilice estropajos, agentes abrasivos ni liquidos agresivos para limpiar
el aparato.

Nota:
Las migas se acumulan y pueden arder si la bandeja recogemigas no se
limpia con frecuencia.
Dé ligeros golpes a la carcasa del tostador para que se suelten las migas
de pan de la camara de tostado.
Deje que el tostador se enfrie durante 30 minutos antes de limpiarlo.

Suomi

Ennen kayttoonottoa

Sijoita leivanpaahdin hyvin ilmastoituun tilaan ja valitse korkein paahtoasetus.
Kayta laitetta muutama kerta ilman leipaviipaleita. Siten poly palaa pois eika
epamiellyttavia hajuja paase syntymaan.

Paahda, lammita uudelleen tai sulata leipia
(kuva 2)

Huomautus:

Ala kayta laitetta ilman murutarjotinta.

Ala tydnna leipad vakisin paahtoaukkoihin. Ald paahda voideltuja
leipaviipaleita. Noudata erityista varovaisuutta, kun paahdat leipaa,
joka sisaltaa sokeria, sailykkeitd, rusinoita tai hedelmapaloja. Ne voivat
aiheuttaa ylikuumenemisriskin. Ald aseta paahtimeen taittuneita

tai haljenneita leipaviipaleita, koska ne voivat juuttua aukkoon tai
paahtokammioon.

Leivan paahtaminen: noudata vaiheita 1, 2, 3ja 5.

Valitse pienempi asetus (1-2) vaaleaa paahtoa varten.

Valitse suurempi asetus (6-8) tummaa paahtoa varten.
Leivan uudelleenlammittaminen: paina uudelleenlammityspainiketta ().
Jos haluat sulattaa leipad, valitse haluamasi asetus ja paina sulatustoiminnon
painiketta (% ).
Huomautus:

Voit keskeyttad paahtamisen ja nostaa leivan yldés milloin tahansa
painamalla paahtimen pysaytyspainiketta (STOP).
Vihje:
V01t kayttaa eri paahtoasetusta, kun paahdat erityyppisia leipia:
Valitse kuivalle, ohuelle tai vanhalle leivalle alhaisempi asetus.
Tallaisessa leivassa on vahemman kosteutta, ja se paahtuu
nopeammin kuin kostea, paksu tai tuore leipa.
Valitse hedelmig, kuten rusinoita, sisaltavalle leivalle alhaisempi
asetus.
Valitse paljon sokeria sisaltavalle leivalle alhaisempi asetus.
Valitse tiiviimmalle leivélle, kuten ruis- tai kokojyvaleivalle, korkeampi
asetus.
Kun paahdat vain yhden leipaviipaleen, paahtotulos voi olla erilainen
viipaleen kummallakin puolella.
Jos leipa sisaltaa irtonaisia ainesosia, kuten rusinaleipa tai kokojyvaleipa,
poista irtonaiset ainesosat ennen leipaviipaleiden asettamista
paahtoaukkoon. N&in voit valttaa mahdollisten liekkien tai savun
syntymisen, kun leivanpalat putoavat tai tarttuvat paahtokammioon.

Sampyloiden lammitys (kuva 3)
Voit lammittaa sampyldita seuraavasti:
Nosta lammitysteline painamalla lammitystelineen vipu alas.
@ Valitse paahtoasteen saatimesta sampyléiden lammitysasetus (£ ).
Huomautus:

Al& koskaan l&mmita sampylsitd suoraan leivdnpaahtimen paalla. Kayta
aina lammitystelinettd, ettet vahingoita leivanpaahdinta.

Puhdistus (kuva 4)

Varoitus:

Ala kayta laitteen puhdistamiseen naarmuttavia tai syévyttavia
puhdistusaineita tai -valineita.

Huomautus:

. Jos murutarjotinta ei puhdisteta saannollisesti, keraantyneet murut
voivat syttya tuleen.
Taputa leivanpaahtimen koteloa kevyesti, jotta paahtokammioon
juuttuneet leivanmurut irtoavat.
Anna leivanpaahtimen jaahtya 30 minuuttia ennen leivanpaahtimen
puhdistamista.

Francais

Avant la premiere utilisation

Placez le grille-pain dans une piece bien aérée et sélectionnez le niveau

de brunissage maximal. Faites fonctionner plusieurs fois le grille-pain sans
pain. Ce procédé permet de brller les particules de poussiére et empéche le
dégagement d'une odeur désagréable.

Grillez, réchauffez ou décongelez du pain (fig. 2)

Remarque :

. N'utilisez pas l'appareil sans le ramasse-miettes.
N'introduisez jamais le pain de force dans les fentes de brunissage.
Ne grillez jamais des tranches de pain qui ont été beurrées. Soyez tres
prudent(e) lorsque vous faites griller du pain qui contient du sucre,
de la confiture, des raisins secs ou des morceaux de fruits en raison
du risque de surchauffe. N'utilisez pas de tranches de pain courbeées,
endommagées ou casseées dans votre grille-pain car elles pourraient se
coincer dans la fente ou rester bloquées dans le compartiment a griller.

Pour griller du pain, suivez les étapes 1,2, 3 et 5.
Sélectionnez un réglage bas (1-2) pour obtenir du pain légérement doré.
Sélectionnez un réglage éleve (6-8) pour obtenir un brunissage plus
prononce.

Pour réchauffer du pain, appuyez sur le bouton de réchauffage (® ).

Pour décongeler du pain, sélectionnez le paramétre de votre choix, puis

appuyez sur le bouton de décongélation (% ).

Remarque :

Vous pouvez interrompre le brunissage et éjecter le pain a tout moment
en appuyant sur le bouton d'arrét (STOP) du grille-pain.

Conseil :

Vous pouvez utiliser différents niveaux de brunissage pour faire griller
différents types de pain :
Pour les pains secs, fins ou rassis, sélectionnez un réglage
inférieur. Ce type de pain contient moins d'humidité et brunira plus
rapidement que du pain moins sec, épais ou frais.
Pour le pain contenant des fruits comme le pain aux raisins secs,
sélectionnez un réglage inférieur.
Pour le pain contenant plus de sucre, sélectionnez un réglage
inférieur.
Pour un pain a la texture plus épaisse, comme le pain de seigle ou le
pain au blé complet, sélectionnez un réglage plus élevé.
Lorsque vous faites griller une tranche de pain, le brunissage peut
légérement varier d'un coté a l'autre.
Pour le pain contenant des morceaux, par exemple du pain aux raisons
secs ou du pain au blé complet, enlevez les morceaux avant de placer
les tranches de pain dans la fente. Cela permet d'éviter d'éventuelles
flammes/fumées provenant des morceaux d'aliments tombés/bloqués
dans le grille-pain.

Réchauffage de petits pains (fig. 3)

Pour réchauffer des petits pains, suivez les étapes suivantes :

@ Abaissez la manette de la grille de réchauffage afin de la déplier.

@ Réglez le bouton de brunissage sur le réglage de réchauffage de petits
pains (& ).

Remarque :

Ne mettez jamais les petits pains a réchauffer directement sur le grille-
pain. Utilisez toujours la grille de réchauffage pour éviter dendommager
le grille-pain.

Nettoyage (fig. 4)

Avertissement :
N'utilisez jamais de tampons a récurer, de produits de nettoyage abrasifs
ou de liguides agressifs pour nettoyer l'appareil.

Remarque :

. Les miettes peuvent s'accumuler et prendre feu si le ramasse-miettes
n'est pas nettoyé fréquemment.
Tapez légerement sur le boitier du grille-pain pour déloger les miettes de
pain du compartiment a griller.
Apreés utilisation, laissez refroidir le grille-pain pendant 30 minutes avant
de le nettoyer.

Primo utilizzo

Mettere il tostapane in una stanza correttamente ventilata e scegliere
l'impostazione di doratura piu alta. Lasciare che il tostapane completi alcuni
cicli di tostatura senza inserire il pane. Questo consente di bruciare eventuali
residui di polvere e di evitare che si creino odori spiacevoli.

Tostatura, riscaldamento o scongelamento di
pane (fig. 2)

Nota:

Non utilizzare l'apparecchio senza il vassoio raccoglibriciole.

Non forzare mai il pane negli alloggiamenti. Non tostare mai fette di pane
imburrate. Prestare la massima attenzione durante la tostatura di pane
che contiene zucchero, confettura, uva passa o pezzi di frutta a causa
del rischio di surriscaldamento. Non utilizzare fette di pane piegate,

danneggiate o rotte nel tostapane poiché potrebbero incastrarsi negli
alloggiamenti o nella camera di tostatura.
Per tostare il pane: seguire i passaggi1, 2, 3, 5.
Selezionare un'impostazione bassa (1-2) per ottenere una tostatura
leggera dei panini.
Selezionare un'impostazione alta (6-8) per ottenere una tostatura
maggiore.
Per scaldare di nuovo il pane, premere il pulsante di riscaldamento (® ).
Per scongelare il pane, selezionare limpostazione desiderata, quindi premere
il pulsante di scongelamento ( ## ).

Nota:

Perinterrompere il processo di tostatura e far uscire il pane in qualsiasi
momento, premere il pulsante di arresto (STOP) sul tostapane.

Suggerimento:

E possibile utilizzare diverse impostazioni di doratura per la tostatura di
Up1 diversi di pane:
Per pane asciutto, sottile o raffermo, selezionare un‘impostazione
pit bassa. Questo tipo di pane contiene meno umidita e diventera
dorato piu rapidamente rispetto a quello umido, spesso o fresco.
Per pane che contiene frutta, come il pane all'uva passa, selezionare
unimpostazione piu bassa.
Per pane con un piu alto contenuto di zucchero, selezionare
unimpostazione piu bassa.
Per pane con una consistenza piu pesante come il pane di segale ol
pane integrale, scegliere unimpostazione piu alta.
Quando si tosta una fetta singola di pane, la doratura potrebbe essere
leggermente diversa da un lato allaltro.
Peril pane che contiene ingredienti aggiuntivi, ad esempio il pane all'uva
passa e il pane integrale, rimuovere le parti che potrebbero staccarsi
prima diinserire le fette nell'apposito alloggiamento. Questo puo evitare
potenziali fiamme/fumo derivanti da parti di cibo che si staccano
cadendo o attaccandosi alla camera di tostatura.

Riscaldamento panini (fig. 3)
Per scaldare i panini, seguire i passaggi seguenti:
Premere verso il basso la leva della griglia scaldabriosche per aprirla.

@ Regolare il controllo doratura sull'impostazione desiderata ().

Nota:

Non mettere mai i panini da riscaldare direttamente sulla parte superiore
del tostapane. Usare sempre la griglia scaldabriosche per evitare danni al
tostapane.

Pulizia (fig. 4)

Avviso:
Non usate mai pagliette, detergenti abrasivi, o liquidi aggressivi per pulire
apparecchio.

Nota:
Le briciole si possono accumulare e prendere fuoco se il vassoio
raccoglibriciole non viene pulito spesso.
Battere leggermente l'alloggiamento del tostapane per staccare qualsiasi
briciola dalla camera di tostatura.
Lasciare raffreddare il tostapane per 30 minuti prima di pulirlo.

Nederlands

Voor het eerste gebruik

Zet de broodroosterin een goed geventileerde kamer en kies de hoogste
bruiningsstand. Laat de broodrooster enkele roostercycli zonder brood
uitvoeren. Dit brandt stof weg en voorkomt onaangename geuren.

Roosteren, opnieuw opwarmen of ontdooien:
brood (fig. 2)

Opmerkmg
Gebruik het apparaat nooit zonder de kruimellade.
Duw brood nooit met kracht in de roostersleuven. Rooster nooit brood
met boter. Wees wegens oververhittingsgevaar extra voorzichtig als u
brood roostert met suiker, jam, rozijnen of stukjes fruit. Gebruik geen
gebogen, beschadigde of gescheurde sneden brood in de broodrooster,
omdat ze vast kunnen blijven zitten in de sleuf of in de roosterkamer.

Brood roosteren: volg stap 1, 2, 3, 5.
Kies een lage stand (1-2) voor licht geroosterd brood.
Kies een hoge stand (6-8) voor donker geroosterd brood.
Brood opnieuw opwarmen: druk op de opwarmknop ().
Om brood te ontdooien selecteert u de gewenste instelling en drukt u
vervolgens op de ontdooiknop ( #% ).
Opmerking:
U kunt het roosterproces op ieder gewenst moment onderbreken en
het brood omhoog laten komen door op de stopknop (STOP) op de
broodrooster te drukken.
Tip:
. U kunt verschillende bruiningsstanden gebruiken voor verschillende
Soorten brood:
Kies een lage stand voor droog, dun of oud brood. Dit type brood
heeft minder vocht en wordt sneller bruin dan vochtig, dik of vers
brood.
Kies een lage stand voor fruitbrood, zoals krentenbrood.
Kies een lage stand voor brood met veel suiker.
Kies een hoge stand voor zwaarder brood, zoals roggebrood of
volkorenbrood.
Als u een snee brood roostert, kan de snee aan de ene kantiets bruiner
zijn dan aan de andere kant.
Als u brood roostert waar losse stukjes op kunnen zitten, bijvoorbeeld
krentenbrood of volkorenbrood, verwijdert u de losse stukjes voordat u
de snee brood in de sleuf plaatst. Dit kan voorkomen dat er viammen/
rook onstaan als gevolg van losse stukjes voedsel die in de roosterkamer
achterblijven.

Broodje opwarmen (fig. 3)

Volg de onderstaande stappen om broodjes op te warmen:
Duw de hendel voor het opwarmrek naar beneden om het opwarmrek
uit te klappen.

@ Draai de bruiningsknop naar de opwarmstand ( ).

Opmerking:
Leg de broodjes die u wilt opwarmen nooit boven op de broodrooster.
Gebruik het opwarmrek om schade aan de broodrooster te voorkomen.

Schoonmaken (fig. 4)

Waarschuwing:
Gebruik geen schuursponsjes, schurende schoonmaakmiddelen of
agressieve vloeistoffen om het apparaat schoon te maken.

Opmerkmg
Kruimels hopen zich op en kunnen vlamvatten als de kruimellade niet
regelmatig wordt schoongemaakt.
Tik voorzichtig tegen de behuizing van de broodrooster zodat de
broodkruimels uit de roosterkamer vallen.
Laat de broodrooster na gebruik 30 minuten afkoelen voordat u deze
schoonmaakt.

For bruk forste gang

Sett brgdristeren i et godt ventilert rom, og velg den hgyeste
bruningsinnstillingen. La bradristeren fullfere noen ristesykluser uten bred i.
Dette brenner opp alt stevet og hindrer at ubehagelige lukter oppstar.

Riste, varme opp eller tine brad (fig. 2)

Merknad:
Ikke bruk apparatet uten smulebrettet.
Ikke brukt makt til & legge brod i bredristerapningene. Ikke rist bradskiver
med smaor pa. Veer ekstra forsiktig nar du rister brod med sukker, syltetay,
rosiner eller fruktbiter pa grunn av fare for overoppheting. Ikke legg
boyde, ryende eller gdelagte bradskiver i brodristeren, da de kan sette
seg fastiapningen elleri bredristeren.

For a riste brod folger du trinn 1, 2, 3, 5.
Velg en lav innstilling (1-2) for lyst ristet bred.
Velg en hey innstilling (6-8) for merkt ristet brod.
For a varme opp brod trykker du pa oppvarmingsknappen () ).
For & tine brod velger du onsket innstilling og trykker deretter tineknappen
(%).
Merknad:
Du kan stoppe bradristingsprosessen og ta ut brodskivene nar du vil, ved
a trykke pa stoppknappen (STOP) pa brodristeren.
Tips:
. Du kan bruke forskjellige bruningsinnstillinger nar du rister forskjellige
t\/per bred:
For tort, tynt eller gammelt bred velger du en lavere innstilling. Denne
typen brod har mindre fuktighet og blir brun raskere enn fuktig, tykt
eller ferskt brad.
For fruktbred, for eksempel julebrad, velger du en lavere innstilling.
For bred med heyt sukkerinnhold velger du en lavere innstilling.
For tyngre bred som rugbred eller helkornbred velger du en hayere
innstilling.
Nar du rister én bradskive, kan det hende at skiven blir brunere pa den
ene siden.
For brod som har lgse biter, for eksempel julebrad og helkornbred, ma
du fijerne de lose bitene for du legger brodskivene i brodslissen. Dette
kan hindre mulig ild/royk som folge av at lose biter losner / sitter fast i
brodristeren.

Varme opp bolle (fig. 3)

For a varme opp boller folger du trinnene nedenfor:

@ Trykk ned hendelen for oppvarmingsristen for a folde ut
oppvarmingsristen.

@ Vri bruningsbryteren til innstillingen for & varme opp boller (£).

Merknad:

Rundstykkene som skal varmes opp ma aldri legges rett pa toppen av
bredristeren. Bruk alltid varmestativet for & unnga skade pa bredristeren.

Rengjoring (fig. 4)

Advarsel:

Bruk aldri skureputer, slipende rengjoringsmidler eller aggressive vaesker
til & rengjore apparatet.

Merknad:

Smulene vil samle seg opp og ta fyr hvis ikke smulebrettet rengjores
regelmessig.

Sla lett pa bredristeren for a fa eventuelle bredsmuler i bredristeren til &
losne.

La bredristeren avkjeles i 30 minutter etter bruk for rengjoring av
brodristeren.

Antes da primeira utilizacao

Coloque a torradeira num espaco devidamente ventilado e seleccione o
grau de torragem mais alto. Deixe a torradeira completar alguns ciclos de
torragem sem pao. Isto elimina eventuais acumulacoes de po e evita cheiros
desagradaveis.

Tostar, aquecer ou descongelar (fig. 2)

Nota:

Nao utilize o aparelho sem o tabuleiro das migalhas.

Nunca force a entrada do pao nas ranhuras de torragem. Nunca torre
fatias de pao ja barradas com manteiga. Tenha um cuidado redobrado
ao torrar paes que contenham agucar, compotas, passas ou bocados de
fruta, devido ao risco de sobreaquecimento. Nao cologue na torradeira
fatias de pao dobradas, irregulares ou partidas, uma vez que podem ficar
encravadas na ranhura ou presas na camara de torragem.

Para tostar pao, siga os passos 1, 2, 3, 5.
Seleccione uma regulacao baixa (1 a 2) para pao ligeiramente tostado.
Seleccione uma regulacao alta (6 a 8) para pao bastante tostado.
Para aquecer pao, prima o botao de reaquecimento ().
Para descongelar pao, seleccione a definicao pretendida e, em seguida, prima
o botao de descongelacao ( #).

Nota:

Pode interromper o processo de torragem e fazer saltar o pao a qualquer
momento, premindo o botao de paragem (STOP) na torradeira.
Sugestado:
Pode utilizar diferentes regulacdes de torragem para torrar diferentes
t1pos de pao:
Para pao seco, fino ou duro, seleccione uma regulacao mais
baixa. Este tipo de pao tem menos humidade e fica torrado mais
rapidamente do que pao himido, grosso ou fresco.
Para pao com frutas como pao de passas, seleccione uma regulacao
mais baixa.
Para pao com um teor mais elevado de acucar, seleccione uma
regulacao mais baixa.
Para pao com uma textura mais consistente, como pao de centeio
ou de trigo integral, seleccione uma regulacao mais elevada.
Ao torrar uma fatia de pao, a cor da torragem podera variar ligeiramente
de um lado para o outro.
Para pao que possa conter bocados soltos de alimentos, por exemplo,
pao de passas e pao de trigo integral, remova os bocados soltos antes
de colocar as fatias na ranhura. Isto pode evitar o risco de chamas/fumo
resultante de bocados soltos de alimentos que ficam caidos ou colados
na camara de torragem.

Aquecimento de paes (fig. 3)

Para aquecer paes, siga 0s passos abaixo:
Pressione o manipulo da grelha de aquecimento para abrir a respectiva
grelha.

@ Rode o controlo de torragem para a regulagao de aquecimento de paes

(®

Nota:
Nunca cologue os paezinhos a aquecer directamente em cima da
torradeira. Utilize sempre a grelha de aquecimento para evitar danificar a
torradeira.

Limpeza (fig. 4)

Aviso:
Nunca utilize esfregdes, agentes de limpeza abrasivos ou liquidos
agressivos para limpar o aparelho.

Nota:
Se o tabuleiro das migalhas nao for limpo com frequéncia, as migalhas
acumular-se-&o e poderao causar um incéndio.
Bata ligeiramente na estrutura da torradeira para soltar quaisquer
migalhas acumuladas na camara de torragem.
Deixe a torradeira arrefecer durante 30 minutos apos a utilizacao antes
de proceder a sua limpeza.

Fore forsta anvandningen

Stall brodrosten i ett rum med ordentlig ventilering och valj den hogsta
rostningsinstallningen. Lat brodrosten rosta nagra ganger utan brodskivor. Pa
sa satt branns eventuellt damm bort sa att inte otrevlig lukt uppstar.

Rosta, varm upp eller tina brod (bild 2)

Obs!
. Anvand inte apparaten utan smulbricka.

Tvinga aldrig in brod i rostningsfack. Rosta inte bréodskivor som du har
brett med smor. Var extra forsiktig nar du rostar brod som innehaller
socker, russin eller fruktbitar, pa grund av risken for dverhettning. Anvand
inte bojda, skadade eller trasiga brodskivor i brodrosten eftersom de kan
fastna i facket elleri rostkammaren.

Om du vill rosta brod foljer du stegen 1, 2, 3, 5.

Valj en lag installning (1-2) for latt rostat brod.

Valj en hog installning (6-8) for hardare rostat brod.
Varm upp bréd genom att trycka pa uppvarmningsknappen (® ).
Tina brod genom att vélja 6nskad installning och tryck sedan pa
upptiningsknappen (%).
Obs!

Du kan stoppa rostningen och fa brodet att hoppa upp nar som helst
genom att trycka pa stoppknappen (STOP) pa brodrosten.
Tips:
Du kan anvanda olika rostningsinstallningar nar du rostar olika typer av
brod:
Om brodet ar torrt, tunt eller gammalt ska du valja en lagre
installning. Den har typen av bréd innehaller mindre fukt och blir
snabbare brunt an fuktigt, tjockt eller farskt brod.
For brod som innehaller frukt, t.ex. russinbrod ska du valja en lagre
installning.
For brod som innehaller hogre sockerhalt ska du valja en lagre
installning.
For brod med hogre struktur som ragbrod eller fullkornsbrod ska du
vdlja en hogre installning.
Nar du rostar en brodskiva kan rostningen av brodet variera nagot fran
den ena till den andra sidan.
For brod med tex. fruktbitar eller fron som haller pa att lossna, till
exempel russinbrod och fullkornsbrod, ska du ta bort det [6sa innan du
lagger brodskivorna i facket. Da undviker du eventuella brand eller rok till
folid av att losa fruktbitar eller fron hamnar i brodrostens kammare.

Uppvarmning (bild 3)
Folj stegen nedan om du vill varma bullar
Tryck ned spaken till uppvarmningsstallet for att falla ut det.
@ Vrid rostningsreglaget till uppvarmningsinstallningen for bullar (£ ).
Obs!:

Lagg aldrig smabrod for uppvarmning direkt ovanpa brodrosten. Undvik
att brodrosten skadas genom att alltid anvanda uppvarmningsstallet.

Rengodring (bild 4)

Varning!
Anvand aldrig skursvampar, slipande rengoringsmedel eller starka vatskor
nar du rengdr apparaten.

Obs!
. Smulor samlas och boérja brinna om smulbrickan inte rengdrs med
regelbundna mellanrum.

Knacka latt pa brodrostens holje for att fa bort alla brodsmulor i
broédrostens kammare.

Lat brodrosten svalna i 30 minuter efter anvandning innan du rengédr den.

Ilk kullanimdan 6nce

Ekmek kizartma makinesini uygun sekilde havalandinlms bir odaya yerlestirin
ve en yUksek kizartma ayanm secin. Ekmek kizartma makinesini icinde ekmek
olmadan birkag kizartma ¢evrimini tamamlamaya birakin. Bu islem cihazin
icinde bulunabilecek tim tozlan yakar ve rahatsiz edici kokulan énler.

Ekmegi kizartma veya buzunu ¢cézme (sek. 2)

Dikkat:

Cihaz1 kinnt tepsisi olmadan calistirmayin.

Ekmegi kizartma yuvasina kesinlikle zorla sokmaya cabismayin. Yaglanms
ekmek dilimlerini kesinlikle kizartmayin. Seker, recel, kuru Uzum veya
meyve parcalan iceren ekmekleri kizartirken asinisinma riskine karsi
ekstra dikkatli olun. Bukulmus veya bolinmus ekmek dilimlerini ekmek
kizartma makinenizde kullanmayin. Aksi takdirde ekmek dilimleri yuvaya
sikisabilir veya kizartma haznesinde takilabilir.

Ekmek kizartmak icin 1, 2., 3. ve 5. adimlan izleyin.
Az kizarmis ekmek icin dusUk bir ayar (1-2) secin.
Cok kizarmms ekmek icin yUksek bir ayar (6-8) secin.
Ekmegi tekrarisitmak icin tekrarisitma dugmesine basin (® ).
Ekmegin buzunu ¢dzmek icin istediginiz ayan secin ve ardindan buz ¢ozme
digmesine (% ) basin.

Dikkat:
istediginiz zaman ekmek kizartma makinesinin durdurma (STOP)
digmesine basarak kizartma islemini durdurabilir ve ekmeginizi
cikartabilirsiniz.
ipucu:
Farkh tirde ekmekleri kizartirken farkli kizartma ayarlan kullanabilirsiniz:
Kuru, ince veya bayatlanns ekmeklericin daha dtsuk bir ayar secin.
Bu tur ekmeklerde nem oram dustk oldugundan nemli, kalin ve taze
ekmeklere kiyasla daha ¢abuk kizanrlar.
Kuru Uzumlt ekmek gibi meyveli ekmeklericin daha dustk bir ayar
secin.
Dagha fazla sekericeren ekmeklericin daha dusuk bir ayar secin.
Cavdar veya tam bugday ekmegi gibi daha agir dokulu ekmekler igin
daha yuksek bir ayar secin.
Tek bir ekmek dilimi kizartirken dilimin iki tarafi esit sekilde kizarmayabilir.
Kuru Uzumlt ekmek ve tam bugday ekmegi gibi icindeki yiyecek parcalan
dokulebilen ekmekleri yuvaya koymadan 6énce dokulebilecek parcalan
alin. Bu sekilde, dokulen yiyecek parcalanmn kizartma haznesine dismesi
veya stkismasindan kaynaklanabilecek olast yanma/duman riskini
onleyebilirsiniz.

Pogaca 1sitma (sek. 3)
Pogacalansitmak icin asagidaki adimlan izleyin:

Isitma rafin1 agmak icin 1sitma rafi kolunu asagiya indirin.
@ Kizartma ayan digmesini pogaca 1sitma ayanna ( £ ) getirin.
Not:
. Isttilacak pogacalan kesinlikle dogrudan ekmek kizartma makinesinin

Uzerine koymayin. Ekmek kizartma makinesine zarar vermemek icin
mutlakasitma rafim kullamn.

Temizleme (sek. 4)

Uyan:
Cihaz1 temizlemek icin bulasik stingeri, agindinca temizlik malzemeleri
veya zarar verici sivilar kullanmayin.

Dikkat:
Kinnt tepsisi sik araliklarla temizlenmediginde kinntilar birleserek alev
alabilir.
Kizartma haznesindeki ekmek kinntilanm ¢ikartmak icin ekmek kizartma
makinesinin haznesine yavasca dokunun.
Ekmek kizartma makinesini kullandiktan sonra, temizlemeden énce
soguyana kadar 30 dakika bekleyin.
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